
北 宇 和 高 校

カレーパン

試 食 会

会場：コワーキングスペース
w a r m t h

私たちは鬼北町の
特産品を使った商品開発で
きじカレーパンを作っています

今回の試作のコンセプトは
①きじ肉を使うこと
②地元事業者の麦みそを使うこと
③揚げないで作るカレーパンにすること
この３つを軸として試作をしています。

今試作しているカレーパンを食べてもらい、
改善した方がいいところやアイデアなどの意見を
もらいたいと考え、今回開催することにしました。

当日は約50個準備する予定です。

無くなり次第終了となります。予めご了承ください。
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